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Miksery planetarne Planetarie SMT112120
stolowe da banco

WLASCIWOSCI TECHNICZNE CARATTERISTICHE TECNICHE

- Konstrukcja z malowane;j stali « Struttura in acciaio verniciato
- Misa ze stali nierdzewnej inox . Vasca in acciaio inox

« Narzedzia: rozga, hak i topatka

- Elektroniczna regulacja predkosci

- Standardowe napiecie: 220V-1 Ph- 50/60HZ

- Utensili: frusta, gancio e spatola
« Variatore di velocita elettronico
- Voltaggio di serie: 220V-1 Ph- 50/60HZ

SM7 M7
. A L . Przycisk blokady i Panel sterowania Misa z uchwytami i listwa, Regulowane nozki ze Podajnik SM12- Stojak dla
» Pojemnos¢ misy: 6,81 + Capacita vasca: 6,8t regulacja predksci SM7. SM12 - SM 20. wzmacniajaca SM12-SM20.  stali nierdzewnej SM20. SMI2-20.
- Odchylana gtowica . Testa ribaltabile SMI2-SM20
. Przezroczy§ta po,krywa ABS - Riparo in ABS trasparente Pulsante di sgancio testa Pannello controllo Vasca con maniglie e fascia Fheshint rousikisi Convogliatore liquidi Supporto
+ Alarm bezpieczefistwa . Allarme acustico di sicurezza e regolatore velocita SM7. SM12 - SM 20. dirinforzoSM12-SM20. o T e . SMI12-20. per SMI12-20.
SM12/SM20 SM12/SM20
« Pojemno$¢ misy: 12 litrow dla SMI12 - 20 litrow dla SM 20 - Capacita vasca: 12 It per SM12 - 20 It per SM 20
+ Misa w komplecie - z uchwytami - Vasca completa di maniglie e fascia di rinforzo
+ Odporna na w§t.rz.qsy 901?"3{""3 z poli\yeglanu - Riparo in policarbonato antiurto MODEL M7 SM12 SM 20
: ’Eli‘ieritéiowane nozki ze stali nierdzewnej - Piedini regolabili in acciaio inox Pojemnos$¢ misy Lt 6,8 12 20
« Timer .
Wymiary WxDxH om 23X40X42 43x52x66 50x55x80,5
Wymiary z wézkiem WxDxH / 49x62,5x127 57x73x152,5
Waga 46 56
é\ ND) Waga z wozkiem Kg 17 77 94
K . (- ? i Moc (szczytowa) 500 W
L @ @ . (szczytowa 700 W) 037kW 055 kW
RESTAURACJA PIZZA PIEKARNIA CUKIERNIA
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